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Modelo Anexo. Informe Final. Proceso Participativo correspondente a la Estrategia contra el Desperdicio Alimentario en Castilla- La Mancha "Sin Desperdicio 2030"

Organismo: Direccion General de Agenda 2030 y Consumo
Comentario

Linea 1. Introduccidn, justificacion y alcance
Introduccidn, justificacion y alcance

Si bien la introduccidn, justificacidn y alcance son adecuadas, hemos observado que las medidas contempladas en los ejes no contemplan los eslabones de produccién primaria, transformacién de alimentos y comercio al por mayor. Ademas, la estrategia estad muy centrada en la redistribucion de los
alimentos potencialmente desechados, y no tanto en su prevencién en origen. Desde la Fundacidn Espigoladors consideramos que la prevencion en origen es primordial para alcanzar el objetivo cuantitativo de la estrategia, y ademas, el que supone una mejora mas significativa en cuanto al ahorro de
recursos econémicos, ambientales y sociales.

Observamos que el nombre de la Estrategia solo contempla el término “desperdicio” y no el de “perdidas”. Pensamos que es importante introducir los dos conceptos para mostrar que las medidas que se proponen influiran en todos los eslabones de la cadena alimentaria. Ademas, el titulo también deberia

incluir el término “prevencidn”, pues es la accién con mas fuerza para reducir las pérdidas y el desperdicio, y muestra un posicionamiento que vas mas alla de la redistribucion tradicional. Es un concepto que, ademas, alineara la Estrategia con las politicas y otras estrategias de ambito europeo. Asi, el
nombre que proponemos es: “Estrategia para la prevencion de las pérdidas y el desperdicio alimentario”.

Linea 3. Eje 1: Conocimiento

EJE 1: Conocimiento
Linea 1.1

Si bien las medidas de esta linea contemplan el estudio de normativas y buenas practicas tanto regionales como nacionales e internacionales, es importante que se genere un espacio de gobernanza compartida donde todos los actores de la cadena agroalimentaria tengan voz. Este espacio puede tener las
funciones que se considere necesarias (propositivas, de gestion o de rendicidn de cuentas), y podria estar integrado en el Observatorio que se define en la propuesta de Estrategia.

Este espacio puede dar lugar a la creacion de acuerdos voluntarios entre diferentes actores de la cadena agroalimentaria para generar conocimiento sobre las consecuencias que pueden tener ciertas acciones de prevencion del desperdicio alimentario aplicadas en un eslabdn determinado, en otros
eslabones. Estos enfoques integrales de cadena agroalimentaria son imprescindibles para la implementacién de soluciones eficaces y eficientes.

Recursos:

REFRESH- “Voluntary Agreements as a collaborative solution for food waste reduction”: https://eu-refresh.org/voluntary-agreements-food-waste

Lineas 1.2,1.3y1.4

Por un lado, las distintas medidas de las lineas 1.2, 1.3 y 1.4 contemplan exclusivamente los Ultimos eslabones de la cadena alimentaria. Estas son: sector HORECA, restauracion colectiva y casas particulares. Por el contrario, en Castilla-La Mancha podemos encontrar actividad en todos los eslabones de Ia
cadena agroalimentaria, por lo que centrar los estudios exclusivamente en las Ultimas resulta insuficiente. Asi, deberia tenerse en cuenta el sector primario (cosecha y post-cosecha), la transformacion, el sector de la gran distribucién mayorista, y la distribucién minorista.

Tal como se apunta en la introduccion del texto, “el Decreto 19/2019 tiene en cuenta el desperdicio generado desde el sector primario hasta la persona consumidora final, pero pone especial énfasis en el segmento generado en los entornos urbano y doméstico”. Si bien las medidas propuestas en este eje
encajan con los objetivos del Decreto 19/2019, el énfasis que se hace en los Ultimos eslabones de la cadena no permitira entender las pérdidas y el desperdicio en su globalidad. Es probable, pues, que los estudios parciales conlleven la implementacidn de soluciones parciales.

Por otro lado, los estudios de volimenes no solo deberian centrarse en el impacto ambiental y econdmico del desperdicio, sino que también deberian poner hincapié en las causas directas e indirectas de su generacion. Si quieren proponer iniciativas innovadoras de prevencidn, es imprescindible poder
conocer este arbol de causas.

Asimismo, por lo que respecta a los estudios de volimenes, es importante implicar a los propios actores en las cuantificaciones. La Ley 3/2020, de 11 de marzo de 2020, de Prevencion de las pérdidas y el desperdicio alimentario de la Generalitat de Catalunya, establece como obligacidn de las empresas de
la cadena alimentaria, entre otras, la medida e informacidn anual de la cuantificacion de las pérdidas y el desperdicio.

Finalmente, se recomienda realizar estudios de volimenes también en el eslabén de produccion primaria y centrales/cooperativas/almacenes (post-cosecha). De no ser asi, las estimaciones de volimenes de pérdidas y desperdicio alimentario a nivel de cadena agroalimentaria quedarian subestimados.

Recursos:

Bey 3/2020, de 11 de marzo de 2020, de Prevencidn de las pérdidas y el desperdicio alimentario de la Generalitat de Catalunya: https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2020-3955
Buia para la implantacion de un plan de prevencion y reduccién de las pérdidas y el desperdicio alimentario en las empresas agroalimentarias: http://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/malbaratament-alimentari/enllacos-documents/fitxers-binaris/Guia-Curta_Aprofitament_CAS_OK.pdf
Buia de buenas practicas para un espigamiento seguro: http://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/malbaratament-alimentari/enllacos-documents/fitxers-binaris/Guia_de_buenas_practicas_para_un_espigamiento_seguro.pdf

QUIENES SOMOS:

La Fundacion Espigoladors es una entidad sin animo de lucro aue forma parte del teiido de organizaciones del sector de la agroecologia v emprendimiento social del sector alimentario en Espafa. Fue fundada en 2014 nroponiendo un modelo para luchar contra el desperdicio alimentario v las pérdidas
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alimentarias. Haciéndolo de manera inclusiva, innovadora y sostenible con una incidencia clave en todos los actores de la cadena agroalimentaria, desde el campo a la mesa, y un marcado caracter transformador a nivel social, ambiental, politico y econémico.
Su misidn principal es contribuir a la lucha contra las pérdidas y el desperdicio alimentario, garantizar el derecho a una alimentacién saludable y generar oportunidades laborales a colectivos que se encuentran en situaciones de vulnerabilidad. La actividad que nos da nombre y se convierte en el punto de
partida de todo el proyecto es el espigamiento. Esta practica consiste en la recogida, de acuerdo con los productores y productoras locales y la colaboracidn de personas voluntarias, frutas y hortalizas que se descartan del circuito comercial debido a una caida de los precios, exigencias estéticas u otros

aspectos relacionados. Todos los alimentos recuperados se distribuyen a entidades sociales y puntos de distribucidn gratuitos de alimentos que trabajan para garantizar el acceso a una alimentacién saludable para grupos en situaciones vulnerables.

Por otro lado, la Fundacion ha sido pionera impulsando un obrador de conservas vegetales cumpliendo una doble misién: un laboratorio de innovacioén para la prevencion del desperdicio alimentario del sector agroindustrial, y a su vez dando oportunidades laborales a personas en situacion vulnerable.
Después de testear y validar la sostenibilidad del modelo, en 2021 se ha convertido en una empresa de insercion E.l. Es Im-perfect Food S.L.

La trayectoria de la entidad y del equipo de profesionales que lo forman lo hacen ser referentes en el campo de la prevencion de las pérdidas y el desperdicio alimentario desde 5 ejes: 1) la incidencia directa en la prevencidn de las pérdidas y desperdicio mediante en espigamiento y la transformacién en un
obrador de conservas vegetales E.I. Es Im-perfect Foods, 2) la generacion de conocimiento sobre la situacién de las pérdidas y desperdicio mediante estudios especificos de investigacion-accidn, y 3) la sensibilizacion de la ciudadania mediante acciones de formacién y campafias de comunicacion, 4) la
incidencia politica influyendo en las regulaciones y normas, y 5) en la generacién de nuevos modelos de negocio de emprendimiento social en el marco de la economia circular.

Debido a nuestra trayectoria desde 2014 y con los conocimientos y experiencias adquiridas, rogamos que se puedan tener en consideracidn los aspectos que detallamos a continuacién para la elaboracién de la Ley para la prevencién de las pérdidas y el desperdicio alimentario.

Coincidimos con el texto expuesto de la motivacion del problema y en la necesidad de tener un marco regulatorio a nivel nacional para conseguir los diferentes objetivos que vienen marcados por la ODS, la Comisidn Europea y las diferentes estrategias de Bioeconomia y Economia Circular de Espaia.

Linea 4. Eje 2: Gestion

EJE 2: GESTION
LINEA 2.1 Redistribucién

Es importante promover la redistribucion de las pérdidas y el desperdicio alimentario, pero se debe leer la problematica y la inseguridad alimentaria de forma separada. Si bien entre ellas existe una relacién paraddjica, en ningun caso se pueden entender como causales. Asi, en la introduccién de la
Estrategia se definen las pérdidas y el desperdicio como un problema ético porque se contrasta con la inseguridad alimentaria, pero mas alla de esta relacién se deberia entender como un problema ético (entre otros) por si solo.

Asi, lo que debe primar es la prevencion de las pérdidas y el desperdicio y, en segundo lugar, su distribucidén para fomentar el derecho a la alimentacion saludable. En este sentido, la ley 3/2020, de 11 de marzo de 2020, de Prevencion de las pérdidas y el desperdicio alimentario de la Generalitat de
Catalunya, ha propuesto una jerarquia de prioridades de la gestidn. Esta establece que, en primer lugar, prima la prevencion. Le sigue la alimentacion humana, la animal, los usos industriales, el compost, biogas, la valorizacion energética y, por ultimo, su eliminacidn. Esta es una piramide jerarquica que

podria seguirse.Por lo que respecta a la medida 2.1.4 de apoyo a los Bancos de Alimentos, deberia procurar implementar modelos que escapen del asistencialismo. Asi, es importante buscar buenas practicas de iniciativas que trabajen a partir de modelos de “tiendas” y no a través de cestas. Asimismo,
debe potenciarse que las donaciones de alimentos contengan alimentos frescos que permitan seguir una dieta saludable y sostenible.

LINEA 2.2 Prevencién en marcha

La medida 2.2.3 indica que es importante la promocion del espigamiento. Desde la Fundacidn Espigoladors, que desarrolla esta actividad desde el afio 2014, se considera que es imprescindible que esta sea una actividad que esté regulada y que, ademds, sea obligatoria para todos los campos de cultivo. Su
potencial de sensibilizacidn y su capacidad de redistribucion de alimentos frescos es muy importante, y es un modelo Unico para visibilizar las pérdidas que se dan en la pre-cosecha. Por lo que respecta al potencial formativo y de sensibilizacién, la misma fundacién ha realizado un estudio sobre el impacto
del espigamiento entre sus voluntarios (personas consumidoras). Buena parte del voluntariado indica que el espigamiento les ha permitido ser mas conscientes del valor del sector primario, los espacios agrarios y el consumo de proximidad; ser mas sensibles respecto al desperdicio que se produce en sus

hogares y que tienen mas voluntad de reducirlo; y también tienen mayor consciencia de las causas de las pérdidas de alimentos en el camp.

Por lo que respecta a las otras medidas de esta linea, inclusive la medida 2.2.45 sobre el fomento de la redaccidn de Planes de Prevencidn, el enfoque que se les ha otorgado es, exclusivamente, el de recuperar alimentos para su redistribucion. Estas, pues, no incluyen medidas de prevencion que eviten la
produccidn del desperdicio alimentario que, segln la jerarquia de gestion de las pérdidas y desperdicio, deberia ser la solucidon con mas fuerza. Ya que es también la que implica una mayor reduccién del impacto ambiental y econémico.

Es imprescindible trabajar en la implementacion de medidas de prevencion que nazcan de un andlisis de cada uno de los procesos productivos y/o de almacenaje de los productos alimentarios. Una buena herramienta para hacerlo son los Planes de Prevencion de las Pérdidas y el Desperdicio. La citada ley
de la Generalitat de Catalunya establece que las empresas alimentarias y las entidades sociales deberan generar su propio Plan de forma obligatoria, y para ello desde el Departamento de Agricultura se ha redactado una guia. Los Planes incluyen un estudio de los flujos y los puntos criticos donde se
producen pérdidas, una cuantificacién, una prevencion, un conjunto de acciones de formacidn y sensibilizacién y un sistema de seguimiento. La obligatoriedad de los Planes de Prevencién permite armonizar las estrategias que los distintos agentes seguiran para prevenir el desperdicio y realizar
canalizaciones a entidades sociales.

Asimismo, se deberian implementar otras medidas de prevencion de caracter sistémico:

Buenas practicas comerciales para prevenir las pérdidas en el sector primario.
Blimentacion de temporada y de proximidad en el sector HORECA y los comedores colectivos para prevenir las roturas de contrato.

Linea 2.3 Desarrollo normativo
Si se establecen medidas de caracter obligatorio, sera imprescindible trabajar en un método de seguimiento que tenga caracter sancionador.

Es importante que la normativa que desarrolla la Estrategia incluya una dotacién econémica y de recursos humanos para gestionar las politicas y Planes de prevencién de las pérdidas y el desperdicio alimentario. Esta serd una de las obligaciones de la Administracidn Publica que debera contemplarse.

Linea 2.4 Sobre evolucién e indicadores
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Recursos:

Bey 3/2020, de 11 de marzo de 2020, de Prevencidn de las pérdidas y el desperdicio alimentario de la Generalitat de Catalunya: https://www.boe.es/diario_boe/txt.php?id=BOE-A-2020-3955
Buia para la implantacion de un plan de prevencion y reduccién de las pérdidas y el desperdicio alimentario en las empresas agroalimentarias: http://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/malbaratament-alimentari/enllacos-documents/fitxers-binaris/Guia-Curta_Aprofitament_CAS_OK.pdf
Buia de buenas practicas para un espigamiento seguro: http://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/malbaratament-alimentari/enllacos-documents/fitxers-binaris/Guia_de_buenas_practicas_para_un_espigamiento_seguro.pdf

QUIENES SOMOS:

La Fundacién Espigoladors es una entidad sin animo de lucro que forma parte del tejido de organizaciones del sector de la agroecologia y emprendimiento social del sector alimentario en Espafia. Fue fundada en 2014 proponiendo un modelo para luchar contra el desperdicio alimentario y las pérdidas
alimentarias. Haciéndolo de manera inclusiva, innovadora y sostenible con una incidencia clave en todos los actores de la cadena agroalimentaria, desde el campo a la mesa, y un marcado caracter transformador a nivel social, ambiental, politico y econdmico.

Su misidn principal es contribuir a la lucha contra las pérdidas y el desperdicio alimentario, garantizar el derecho a una alimentacién saludable y generar oportunidades laborales a colectivos que se encuentran en situaciones de vulnerabilidad. La actividad que nos da nombre y se convierte en el punto de
partida de todo el proyecto es el espigamiento. Esta practica consiste en la recogida, de acuerdo con los productores y productoras locales y la colaboracidn de personas voluntarias, frutas y hortalizas que se descartan del circuito comercial debido a una caida de los precios, exigencias estéticas u otros

aspectos relacionados. Todos los alimentos recuperados se distribuyen a entidades sociales y puntos de distribucién gratuitos de alimentos que trabajan para garantizar el acceso a una alimentacién saludable para grupos en situaciones vulnerables.

Por otro lado, la Fundacion ha sido pionera impulsando un obrador de conservas vegetales cumpliendo una doble misién: un laboratorio de innovacion para la prevencion del desperdicio alimentario del sector agroindustrial, y a su vez dando oportunidades laborales a personas en situacion vulnerable.
Después de testear y validar la sostenibilidad del modelo, en 2021 se ha convertido en una empresa de insercion E.l. Es Im-perfect Food S.L.

La trayectoria de la entidad y del equipo de profesionales que lo forman lo hacen ser referentes en el campo de la prevencion de las pérdidas y el desperdicio alimentario desde 5 ejes: 1) la incidencia directa en la prevencidn de las pérdidas y desperdicio mediante en espigamiento y la transformacién en un
obrador de conservas vegetales E.I. Es Im-perfect Foods, 2) la generacion de conocimiento sobre la situacién de las pérdidas y desperdicio mediante estudios especificos de investigacion-accidn, y 3) la sensibilizacion de la ciudadania mediante acciones de formacién y campafias de comunicacion, 4) la
incidencia politica influyendo en las regulaciones y normas, y 5) en la generacién de nuevos modelos de negocio de emprendimiento social en el marco de la economia circular.

Debido a nuestra trayectoria desde 2014 y con los conocimientos y experiencias adquiridas, rogamos que se puedan tener en consideracidn los aspectos que detallamos a continuacién para la elaboracidn de la Ley para la prevencién de las pérdidas y el desperdicio alimentario.

Coincidimos con el texto expuesto de la motivacidn del problema y en la necesidad de tener un marco regulatorio a nivel nacional para conseguir los diferentes objetivos que vienen marcados por la ODS, la Comisidn Europea y las diferentes estrategias de Bioeconomia y Economia Circular de Espaiia.

Linea 5. Eje 3: Divulgacion

EJE 3: DIVULGACION
Linea 3.1 Formacidn y buenas practicas
Deberia contemplar también la formacién del sector primario que, si bien es complicado que se enfoque a la prevencion de determinadas pérdidas, podria incluirse en la generacién de nuevos modelos de negocio (transformacién y/o venta a circuito corto).

Asi mismo, también deberia hacerse formacidn a otros sectores como el de la distribucién mayorista y la transformacion, que actualmente no estan contemplados. Las estructuras de Planes de Prevencion de pérdidas y desperdicio alimentario incluyen un componente formativo destacable que se realiza al
personal de las empresas y entidades de las distintas baulas de la cadena agroalimentaria. Asi pues, su implementacion de forma obligatoria en todas las baulas de la cadena también tendria buena afectacién en el campo de la formacion.

Recursos:

Buia para la implantacion de un plan de prevencion y reduccién de las pérdidas y el desperdicio alimentario en las empresas agroalimentarias: http://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/malbaratament-alimentari/enllacos-documents/fitxers-binaris/Guia-Curta_Aprofitament_CAS_OK.pdf

QUIENES SOMOS:

La Fundacion Espigoladors es una entidad sin animo de lucro que forma parte del tejido de organizaciones del sector de la agroecologia y emprendimiento social del sector alimentario en Espaia. Fue fundada en 2014 proponiendo un modelo para luchar contra el desperdicio alimentario y las pérdidas
alimentarias. Haciéndolo de manera inclusiva, innovadora y sostenible con una incidencia clave en todos los actores de la cadena agroalimentaria, desde el campo a la mesa, y un marcado caracter transformador a nivel social, ambiental, politico y econémico.

Su misidn principal es contribuir a la lucha contra las pérdidas y el desperdicio alimentario, garantizar el derecho a una alimentacién saludable y generar oportunidades laborales a colectivos que se encuentran en situaciones de vulnerabilidad. La actividad que nos da nombre y se convierte en el punto de
partida de todo el proyecto es el espigamiento. Esta practica consiste en la recogida, de acuerdo con los productores y productoras locales y la colaboracidn de personas voluntarias, frutas y hortalizas que se descartan del circuito comercial debido a una caida de los precios, exigencias estéticas u otros
aspectos relacionados. Todos los alimentos recuperados se distribuyen a entidades sociales y puntos de distribucién gratuitos de alimentos que trabajan para garantizar el acceso a una alimentacion saludable para grupos en situaciones vulnerables.

Por otro lado, la Fundacion ha sido pionera impulsando un obrador de conservas vegetales cumpliendo una doble misién: un laboratorio de innovacion para la prevencion del desperdicio alimentario del sector agroindustrial, y a su vez dando oportunidades laborales a personas en situacion vulnerable.
Después de testear y validar la sostenibilidad del modelo, en 2021 se ha convertido en una empresa de insercion E.l. Es Im-perfect Food S.L.

La trayectoria de la entidad y del equipo de profesionales que lo forman lo hacen ser referentes en el campo de la prevencion de las pérdidas y el desperdicio alimentario desde 5 ejes: 1) la incidencia directa en la prevencidn de las pérdidas y desperdicio mediante en espigamiento y la transformacién en un
obrador de conservas vegetales E.I. Es Im-perfect Foods, 2) la generacion de conocimiento sobre la situacién de las pérdidas y desperdicio mediante estudios especificos de investigacion-accidn, y 3) la sensibilizacion de la ciudadania mediante acciones de formacién y campafias de comunicacion, 4) la
incidencia politica influyendo en las regulaciones y normas, y 5) en la generacién de nuevos modelos de negocio de emprendimiento social en el marco de la economia circular.

Debido a nuestra trayectoria desde 2014 y con los conocimientos y experiencias adquiridas, rogamos que se puedan tener en consideracidn los aspectos que detallamos a continuacidn para la elaboracidn de la Ley para la prevencién de las pérdidas y el desperdicio alimentario.

Coincidimos con el texto expuesto de la motivacion del problema y en la necesidad de tener un marco regulatorio a nivel nacional para conseguir los diferentes objetivos que vienen marcados por la ODS, la Comisidon Europea y las diferentes estrategias de Bioeconomia y Economia Circular de Espaia.

Linea 6. Eje 4: Innovacion
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EJE 4: INNOVACION

Es imprescindible que el eje de innovacion contemple la innovacién empresarial sostenible realizada desde la perspectiva de la economia circular. Se debe apoyar a las nuevas iniciativas de la economia social y cooperativa, o fomentar el cambio de modelo hacia uno mas sostenible, que promuevan el
aprovechamiento alimentario ya sea a través de su transformacion, generando técnicas y estudios de reduccidn, o cualquier otro mecanismo.

QUIENES SOMOS:

La Fundacidn Espigoladors es una entidad sin animo de lucro que forma parte del tejido de organizaciones del sector de la agroecologia y emprendimiento social del sector alimentario en Espaia. Fue fundada en 2014 proponiendo un modelo para luchar contra el desperdicio alimentario y las pérdidas
alimentarias. Haciéndolo de manera inclusiva, innovadora y sostenible con una incidencia clave en todos los actores de la cadena agroalimentaria, desde el campo a la mesa, y un marcado caracter transformador a nivel social, ambiental, politico y econémico.

Su misién principal es contribuir a la lucha contra las pérdidas y el desperdicio alimentario, garantizar el derecho a una alimentacién saludable y generar oportunidades laborales a colectivos que se encuentran en situaciones de vulnerabilidad. La actividad que nos da nombre y se convierte en el punto de
partida de todo el proyecto es el espigamiento. Esta practica consiste en la recogida, de acuerdo con los productores y productoras locales y la colaboracidn de personas voluntarias, frutas y hortalizas que se descartan del circuito comercial debido a una caida de los precios, exigencias estéticas u otros

aspectos relacionados. Todos los alimentos recuperados se distribuyen a entidades sociales y puntos de distribucién gratuitos de alimentos que trabajan para garantizar el acceso a una alimentacién saludable para grupos en situaciones vulnerables.

Por otro lado, la Fundacion ha sido pionera impulsando un obrador de conservas vegetales cumpliendo una doble misién: un laboratorio de innovacién para la prevencion del desperdicio alimentario del sector agroindustrial, y a su vez dando oportunidades laborales a personas en situacion vulnerable.
Después de testear y validar la sostenibilidad del modelo, en 2021 se ha convertido en una empresa de insercion E.l. Es Im-perfect Food S.L.

La trayectoria de la entidad y del equipo de profesionales que lo forman lo hacen ser referentes en el campo de la prevencion de las pérdidas y el desperdicio alimentario desde 5 ejes: 1) la incidencia directa en la prevencidn de las pérdidas y desperdicio mediante en espigamiento y la transformacién en un
obrador de conservas vegetales E.I. Es Im-perfect Foods, 2) la generacion de conocimiento sobre la situacién de las pérdidas y desperdicio mediante estudios especificos de investigacion-accidn, y 3) la sensibilizacion de la ciudadania mediante acciones de formacién y campafias de comunicacion, 4) la
incidencia politica influyendo en las regulaciones y normas, y 5) en la generacién de nuevos modelos de negocio de emprendimiento social en el marco de la economia circular.

Debido a nuestra trayectoria desde 2014 y con los conocimientos y experiencias adquiridas, rogamos que se puedan tener en consideracidn los aspectos que detallamos a continuacién para la elaboracién de la Ley para la prevencién de las pérdidas y el desperdicio alimentario.

Coincidimos con el texto expuesto de la motivacion del problema y en la necesidad de tener un marco regulatorio a nivel nacional para conseguir los diferentes objetivos que vienen marcados por la ODS, la Comisidon Europea y las diferentes estrategias de Bioeconomia y Economia Circular de Espaia.

Linea 7. Eje 5: Cooperacion

EJE 5: COOPERACION

Si bien las medidas incluidas en este eje son todas de vital importancia, su objetivo esta centrado en la redistribucién. La cooperacidn se podria entender también como un mecanismo que permita generar nuevos modelos empresariales o productos compartidos. Los acuerdos institucionales que se
proponen en este eje trabajan en esta linea, pero no trabajan de forma multisectorial y, por lo tanto, dificultan la posibilidad de generar proyectos conjuntos.

La cooperacion entre actores de todos los eslabones de la cadena puede dar lugar a acuerdos voluntarios de colaboracién para alcanzar los objetivos de reduccién del desperdicio alimentario. Estos espacios de compromiso fomentan la responsabilidad compartida y permiten generar soluciones que tengan
en cuenta los efectos negativos que pueden generarse en algunos eslabones a causa de la implementacion unilateral de acciones de prevencion en otros eslabones.

Linea 5.4 Instrumentos econémicos y fiscales

Los incentivos fiscales se podrian incluir también para las entidades que realicen la donacién de alimentos y, especialmente, para los agricultores y agricultoras que colaboren con la actividad de espigamiento.

Recursos:

Buia de buenas practicas para un espigamiento seguro: http://agricultura.gencat.cat/web/.content/04-alimentacio/malbaratament-alimentari/enllacos-documents/fitxers-binaris/Guia_de_buenas_practicas_para_un_espigamiento_seguro.pdf
REFRESH- “Voluntary Agreements as a collaborative solution for food waste reduction”: https://eu-refresh.org/voluntary-agreements-food-waste

QUIENES SOMOS:

La Fundacién Espigoladors es una entidad sin animo de lucro que forma parte del tejido de organizaciones del sector de la agroecologia y emprendimiento social del sector alimentario en Espaia. Fue fundada en 2014 proponiendo un modelo para luchar contra el desperdicio alimentario y las pérdidas
alimentarias. Haciéndolo de manera inclusiva, innovadora y sostenible con una incidencia clave en todos los actores de la cadena agroalimentaria, desde el campo a la mesa, y un marcado caracter transformador a nivel social, ambiental, politico y econémico.

Su misidn principal es contribuir a la lucha contra las pérdidas y el desperdicio alimentario, garantizar el derecho a una alimentacién saludable y generar oportunidades laborales a colectivos que se encuentran en situaciones de vulnerabilidad. La actividad que nos da nombre y se convierte en el punto de
partida de todo el proyecto es el espigamiento. Esta practica consiste en la recogida, de acuerdo con los productores y productoras locales y la colaboracidn de personas voluntarias, frutas y hortalizas que se descartan del circuito comercial debido a una caida de los precios, exigencias estéticas u otros

aspectos relacionados. Todos los alimentos recuperados se distribuyen a entidades sociales y puntos de distribucion gratuitos de alimentos que trabajan para garantizar el acceso a una alimentacion saludable para grupos en situaciones vulnerables.

Por otro lado, la Fundacion ha sido pionera impulsando un obrador de conservas vegetales cumpliendo una doble misién: un laboratorio de innovacion para la prevencion del desperdicio alimentario del sector agroindustrial, y a su vez dando oportunidades laborales a personas en situacion vulnerable.
Después de testear y validar la sostenibilidad del modelo, en 2021 se ha convertido en una empresa de insercion E.l. Es Im-perfect Food S.L.

La trayectoria de la entidad y del equipo de profesionales que lo forman lo hacen ser referentes en el campo de la prevencion de las pérdidas y el desperdicio alimentario desde 5 ejes: 1) la incidencia directa en la prevencidn de las pérdidas y desperdicio mediante en espigamiento y la transformacién en un
obrador de conservas vegetales E.I. Es Im-perfect Foods, 2) la generacion de conocimiento sobre la situacidn de las pérdidas y desperdicio mediante estudios especificos de investigacion-accidn, y 3) la sensibilizacion de la ciudadania mediante acciones de formacién y campafias de comunicacion, 4) la
incidencia politica influyendo en las regulaciones y normas, y 5) en la generacién de nuevos modelos de negocio de emprendimiento social en el marco de la economia circular.

Debido a nuestra trayectoria desde 2014 y con los conocimientos y experiencias adquiridas, rogamos que se puedan tener en consideracidn los aspectos que detallamos a continuacién para la elaboracién de la Ley para la prevencién de las pérdidas y el desperdicio alimentario.

Coincidimos con el texto expuesto de la motivacion del problema y en la necesidad de tener un marco regulatorio a nivel nacional para conseguir los diferentes objetivos que vienen marcados por la ODS, la Comisidon Europea y las diferentes estrategias de Bioeconomia y Economia Circular de Espaia.
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